Bruksanvisning

steak..(/.

Tandning av steak table

Steak table tands genom att man vrider det vanstra vredet pa fullt och trycker pa

Piezo - tandaren till man hor att lagan tands. Den inre brannaren kan man tanda forst nar
den yttre brannaren brinner vrid da det hogra vredet at vanster. For att stanga av en
brénnare vrid da vredet i top lage.

Stekning
Forsta gangen steak tabel anvands maste man steka in den med olja, smorj in hela steak
table och tand bada brannarna pa fullt tills oljan ar rickligt uppvarmd.

Underhall

Steak table skrapas och torkas ur efter stekning och Insmdrjas sedan med lite olja. Anvand
inga rengoringsmedel i hallen.

Ben
Benen ar I6stagbara for att vara smidigare vid transport.

Lépande underhall skarbrador

Vid leverans ar skarbradorna oljade tva ganger men under de forsta veckorna &r det viktigt
att oliebehandla skarbradorna kontinuerligt samt att ej lata trat vara i kontakt med vatten

mer an nodvandigt. Skarbradorna maste mattas med olja for att fa ett kontinuerligt skydd.
Efter att man har méttat bradorna sa bor man olja dom en gang i manaden.

VIKTIGT!
OBS! VIKTIGT TRASOR OCH SVAMPAR SOM ANVANDS TILL INOLINING KAN BORJA
BRINNA VANLIGEN FORVARA ELLER SLANG PA ETT SAKERT STALLE

Rengoring skarbrador
Anvand en latt fuktig trasa med ljummet vatten och lite diskmedel pa for att fa skarbradorna
rena efter anvandning.

Gasol
Gasoltub standard P6, P5,P10 eller P11( Ingar €] )

Efter anvandning
Vrid av vreden till brannarna och vredet pa gasolflaskan. Véanta tills steak table har svalnat
och placera skarbradorna i steak table och dra éver regnskyddet.

OBS! Steak table ar bara avsedd for utomhusbruk.
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